
Extras zum       Frühstück... Ita l ienischeLeckerbissen
200 Caprese 6,90

Tomaten, Mozzarella mit Brokorb

201 Bruschetta Napolitano 6,90
mit Tomaten und Mozzarella

202 Bruschetta Positano 6,90
mit Hinterschinken und Käse

203 Bruschetta Hawaii 6,90
mit Hinterschinken, Ananas und Käse

204 Bruschetta Parma 7,90
mit Parmaschinken und Mozzarella

205 Bruschetta Puliese 7,90
mit Thunfisch, Sardellen und Kapern

206 Bruschetta 4 Formaggi 7,90
mit 4 verschiedenen Käsesorten

207 Chiabatta Classico 1,2 5,50
mit Hinterschinken, Tomaten  und Käse

208 Chiabatta Caprese 1,2 5,50
mit Tomaten und Mozzarella

209 Chiabatta Napolitana 1,2 6,50
mit Salami, Tomaten und Mozzarella

210 Chiabatta di Parma 1,2 7,50
mit Parmaschinken, Tomaten  und Käse

FrühstückColazione
150 Buon Giorno 3,90

2 Scheiben Brot mit Schinken und Käse

151 Sankt Ulrich 5,90
1 Semmel, 1 Breze, Marmelade, Butter,
Glas Orangensaft 0,2 l

152 Serano 4,90
1 warmes Croissant mit Parmaschinken

153 Le Petit 3,60
Butterbreze mit Frühstücksei

154 Vitalis      7,50
Frische Früchte, Naturjoghurt, Müsli, 
Honig, Orangensaft 0,2 l

155 Americano                       6,50
2 Spiegeleier mit Speck auf Toast, 
1 Glas Orangensaft 0,2 l

156 Le Brioche     7,50
2 Croissants, Marmelade, Honig
Butter, 1 Glas Prosecco 

157 La Romantica                       7,00
Salamispezialitäten, Käse, Brotkorb, Butter

158 Il Gladiatore                      9,00
Italienische Salami, Parmaschinken, Rührei, 
Mozzarella mit Tomaten, Brotkorb, Butter

159 Europa    
verschiedene Käse- und Salamispezialitäten,
Frühstücksei, Marmelade, Honig, Brotkorb, 
Butter, 1 Heißgetränk nach Wahl

für 1 Person 12,00
für 2 Personen 23,00

160 Omelette natur 6,50 

161 Omelette mit Schinken 7,90

162 Omelette mit Käse 7,90

163 Omelette mit Gemüse 7,90

Rotweine

Offene Weine
100 Hauswein weiß 0,2  l 3,50

Frascati DOC
101 Hauswein rot 0,2  l 3,50

Cabernet Sauvignon
102 Hauswein rosé 0,2  l 3,50
103 Weinschorle 0,2  l 3,20

weiß, rot, rose 0,4  l 4,00

Aroma Apfel, Nektarinen. Floraler Charakter und
Kräuteraromen. Passt zu Fisch und Meeresfrüchten.

Weißweine
110 Pinot Grigio        0,2 l 4,50

Friuli 0,75l        16,50 

Aromen von Citrus, Apfel und Melone. Erinnert an
Akazien-Blüten. Leicht mit einem Hauch Walnuß.

111 Chardonay DOC                 0,2 l 4,50
Friuli 0,75l        16,50 

Rosé
130      Rosé Chiaretto DOCG 0,2 l 6,50

0,75l        22,50 

131 Flasche Prosecco 0,75 l 25,90

Cuvee. Aromen von Banane, Limette, Birne, Man-
delblüte. Frisch, weich mit Fruchtspiel. Feine Säure. 

112      Lugana DOCG        0,2 l 6,90
Veneto 0,75l       22,90 
Duft von Äpfeln und Birnen, fruchtig,  dezente Kräu-
teraromen. Dezente Säure. Bleibt lange am Gaumen.

113      Perste Arneis DOCG        0,2 l 6,90
Marco Bonfante (Piemont) 0,75l       22,90 
Feines Bouquet, Linde, Pfefferminze, Aprikose.
Frisch, elegant, charaktervoll. Zu Fisch und Geflügel.

114      Gavi di Gavi 0,2 l 6,90
Marco Bonfante (Piemont) 0,75l       22,90 
Duft nach gelben Früchte, Zitrus, Blüten. Weicher
Abgang. Passt zu Meeresfrüchten. Auch als Aperitif.

Aromen von roten Früchten und Gewürzen, sehr
intensiv, ätherisch, voll und trocken, harmonisch.

120 Montepulciano       0,2 l 4,50
Abruzzo 0,75l        16,50 

Samtig. Aromen nach Himbeeren, Kirschen, Kräuter,
dezente Vanilletöne. Kräftiger Körper, sanfte Tanine.

121 Nero d´Avola IGT                0,2 l 5,00
Sicilia 0,75l        18,50 

122      Primitivo IGT 0,2 l 5,00
Apulia 0,75l       18,50 
Intensives Aroma, Pflaumen, Beeren, Amarenakir-
schen. Kräftig und lang. Passt zu Gegrilltem und Lamm.

124      Barbera d’Asti 0,2 l 6,90
Marco Bonfante (Piemont) 0,75l       22,90 
Feines Bouquet aus Linde, Pfefferminze, Aprikose.
Frisch, elegant, charaktervoll. Zu Fisch und Geflügel.

123 Castello Banfi Centine 0,2 l 5,00
Toscana 0,75l       18,50 
Cuvee aus der Toscana. Würzig, kräftig, jugendlich
frisch, viel Struktur. Passt zu anspruchsvollen Speisen.

170 Frühstücksei 1,50
171 2 Spiegeleier mit Brot 3,60
172 2 Rühreier natur 4,00
173 2 Spiegel- oder Rühreier mit Käse           5,70
174 2 Spiegel- oder Rühreier mit Schinken 5,70    
175 2 Spiegel- oder Rühreier mit Speck       5,70
176 2 Spiegel- oder Rühreier mit Mozzarella 5,70
177 Breze 0,90 
178 Butterbreze 2,10
179 Schinken 2,50
180 Salami 2,50
181 Käse 2,50
182 Parmaschinken 3,90
183 Brotkorb 2,50
184 Croissant 2,00
185 Portion Butter 1,20
186 Portion Marmelade oder Honig 1,40
187 Portion Nutella 1,40
188 Glas  frischer Orangensaft 0,2l 4,50
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